LECKER & BISSEN

KULINARIX

Probiert & notiert

W RISTORANTE CORTI

Zu den allerersten italienischen
Restaurants in Graz zihlte einst der
Corti. Und rechnet man ihn heute
immer noch zu den Ersten, so liegt
dies an Tiramisu, Antipasti & Co.
B Graz, Miinzgrabenstrafie,

= (0 316) 81 70 80

Ruhetage: Samstag, Sonntag

Kulinarix-Note: v¢/v/

Italien am Teller

Die Réume sind klein und schumm-
rig, die Winde stimmungsvoll bemalt
— genauso gut konnte
man in einer Seiten-
%‘asse Venedigs tafeln.
ine eigene Erwihnung
verdient nicht nur das
stilechte Brot, Mode-
feinspitze sollten die
i extravaganten Hemden

ol und Sakkos vou Engel-

bert Schech, Inhaber des etablierte-
sten Grazer Pizza- und Prosciutto-
Tempels, begutachten. DaB es mit
italienischer Pseudokiiche hier nicht
getan ist (Pizzen gibt's nur mittags),
bewies nicht nur die sehr vielfaltige
Speisekarte, sondern auch der Anti-
pasti-Teller (135 S), auf dem sich ein
Reigen von Késtlichkeiten fand:
neben viel Gemiise wie (geschilten!)
Paprikaschoten oder getrockneten
Paradeisern mehrere Sorten Schinken
und erstklassiges O1. Hocharomatisch
waren auch die Kutteln geraten!
Fleisch von groberer Struktur, doch
saftig und von erstklassiger Wiirzung,
war die Riesenportion Beiried vom
Pferd (1), dazu gab’s tadellose Ofen-
erd-apfel (215 S). Die Polenta mit
Pilzen und Meeresfriichten war eben-
so reichhaltig und herzhaft im Ge-
schmack, selbst wenn in der Schiissel
(zusiitzlich mit Kase iiberbacken)
schon ein wenig zuviel des Guten
aufeinandertraf. Der exzellente
Espresso mundete hervorragend zum
herrlich
lockeren
Tiramisu
(49 S), der
zartsiile

2 5 © bewies,
beim Corti speist man originaler als
in Italien seﬁt Bis zu Ornella Mutis
Rotem reicht die umfangreiche-italie-
nische Weinauswahl.

SEITE 12 mKLEINE ZEITUNG®= 7




